
ぷちトマト豚巻 

豚バラ串 

やげん軟骨串 

赤ウインナー串 

うずら串 

ぎんなん串 

ししとう串 

しいたけ串 

 

焼き鳥 

もも 

ねぎま 

かわ 

手羽 

レバー 

ハツ 

砂肝 

せせり 

ぼんじり 

ハラミ 

かんずり 

つくね 

チーズつくね 

180 円 

200 円 

150 円 

190 円 

210 円 

210 円 

210 円 

230 円 

230 円 

230 円 

340 円 

190 円 

200 円 

は希少部位の為、数に限りがございます。 串焼盛り合わせ5種 
(ねぎま かわ レバー ハツ つくね) 

920 円 

ささみ串(梅肉・明太マヨ・わさび) 

各 200 円 

串焼盛り合わせ７種 
(もも ねぎま かわ レバー ハツ 砂肝 うずら) 

1,280円 

当店のメニューは全て税込表記させていただいております。 

210 円 

200 円 

180 円 

140 円 

150 円 

140 円 

140 円 

140 円 

 

 

つくね用 

生ピーマン(1 個) 110 円 

 

  



鶏逸品 

八八〇 

ささみ梅じそ天 

梅肉と紫蘇をささ身で挟んでふんわりと天ぷらにしま

した。柔らかなささ身の旨味は梅紫蘇と相性ピッタリ

です。 

鶏皮ポン酢   

レバー山椒    

鶏皮ポン酢 
五〇〇 

炭火で炙った香ばしい皮に自家製ポン酢と 

玉ねぎと大根おろしの絶妙なマッチング！ 

さ
さ
み
天 

新
鮮
で
臭
み
の
な
い
鶏
レ
バ
勖
を
山
椒
を
利
か
せ
て
柔
ら
か
く

煮
つ
け
に
し
ま
し
た
劤
レ
バ
勖
パ
テ
の
よ
う
な
食
感
で
酒
の
ア

テ
に
ぴ
勂
た
り
で
す
劤 

五
三
〇 

鶏
␖
⏺
␢
⎡
山
椒
煮 

生のようで生じゃない砂肝 

低温調理で砂肝がそのまま食べられる 

針
生
姜
⎛
自
家
製
調
味
⎇
⎱
油
⎚
  

五八〇 

 



即 采 

だ
し
巻
玉
子 

 
 
 

⎓
⎊
巻
玉
子 

五
八
〇 

ポテトサラダ  

万能ねぎと 

ごま油のハーモニー♪ 

三
三
〇 

定
番
即
采 

⏷
⏘
盛
⎽ 

ほんの～り甘めのやさしい味・・・ 

␇
⏰
⏲
⏟
␓
⏪ 

四
八
〇 

手
⎘
⎂
⎽ 

⏫
␍
␝
⏢
␍ 

四
二
〇 

枝 

豆  

冷 

奴  
冷
⎊
⏲
␈
⏲   

三
三
〇 

二
五
〇 

三
三
〇 

三
三
〇 

␉
␑
⏐
⏖
⎡
千
切
⎽ 

三
一
〇 

ねぎ盛り  

みょうが千切り  

チャンジャ   

のりチーズ 
四二〇 

 

のりチーズ 



おつまみ 

漬
物
盛
り 

 
 
 

漬物盛り 
四一〇 

⎵
⎗
煮
込
⎲ 

六
五
〇 

揚
げ
出
し
豆
腐 

もつ煮込み 

数
量
限
定
 

醤
油
␃
␢
⏣
⎚
␌
⏮
⎡
旨
味
⍿
引
⎀
出
⎈
⎿
⎒
逸
品
⍦
柔

⎼
⍾
␌
⏮
⎛
味
⎡
滲
⎲
⎒
具
材
⏅
⎇
堪
能
⎂
⎓
⎈
⍷
⍦ 

(

大)  

⏖
⏮
⎰
⏆
酢 

柔
ら
か
く
煮
込
ん
で
臭
み
を
取
り
除
き
劣食
感
と
旨
味
だ

け
を
残
し
た
ガ
ツ
と
柚
子
胡
椒
は
相
性
抜
群
で
す
劤
自
家

製
の
ポ
ン
酢
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
劤 

四
七
〇 

ガ
ツ
ぽ
ん
酢 

 
 

イカの塩辛 

イカワタがよく効いた辛すぎず、味わいの良い塩

辛です。日本酒、焼酎、様々なお酒のつまみに最

適です。 

五三〇 
柚
子
胡
椒
薫
⎾ 

揚
⎅
出
⎊
豆
腐  

五
〇
〇 

(

小)  

五
〇
〇 

(

小)  

(

大)   



おつまみ 

馬
刺
⎊ 

七
五
〇 

馬刺し  

馬
␐
⏭
⏛  

七
七
〇 

⏧
␢
⏥
␢
⏢
盛
⎽
合
⏂
⎎ 七

七
〇 

ソーセージ盛り合わせ 

明
太
␇
⏰
⏫
␢
⏤ 

五
三
〇 

粗挽き・チョリソー・バジル 

␅
⏙
␅
⏙
⏢
␍
⏖
⏎
␌
⎞
明
太
⏫
␢
⏤
⎡ 

裏
切
⎼
⎝
⍷
一
品 

明
太
ポ
テ
チ
勖
ズ 

栃
尾
揚
⎅ 

四
七
〇 

シンプルに生姜醤油で!! 

栃
尾
揚
げ 

 

馬ゆっけ 



揚げ物 

ハムカツ    

ハムカツ  

熱々ジューシー!! 

チキン南蛮 

骨付きもも揚げ 

⍾
⎩
⎛
揚
⎅ 六

〇
〇 

四
五
〇 

⎵
⎵
揚
⎅ 

骨
付
⎀ 

かぶと揚げ 

⎥
⎝
鶏
⎡
半
身
⏅
丸
々
揚
⎅
⎒
宇
都
宮
⎡
隠
⎿

⎒
名
物
⎚
⎌
⍦ 

当
店
⎡
自
慢
⎡
味
付
⎄
⏅
⍽
楽
⎊
⎲
⎂
⎓
⎈
⍷
⍦ 

※ご注文を頂いてから、揚げ時間が 12 分程掛かります。お早目にご注文下さい。 

骨
付
⎀
⎵
⎵
肉
⏅
⍾
⎩
⎛
揚
⎅
⎡
衣

⎚
揚
⎅
⎱
⎊
⎒
⍦
⎛
⎙
⎵
⏢
␏
␢
⏡

␢
⎝
⍫
⎵
⎵
⍬
⎡
部
位
⎢
⍾
⎩
⎽
⎗
⎂

⎛
熱
々
⎡
肉
汁
⍿
溢
⎿
⎱
⎌
⍦
⎷
⎄

⎜
⎞
⎇
注
意
下
⎈
⍷
⍦ 

⏫
⏗
␝
南
蛮 

卵
⍿
⎇
⏀
⎇
⏀
 

六
〇
〇 

人
気
⏴
␝
⏺
␢
␙
␝  

四
八
〇 

肉
厚 

⏹
␊
⏕
⏮ 

手
作
⎽
⏩
␕
⏩
␕
⍿
美
味 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  



揚げ物 

チキン南蛮    

秘
密
の
ス
パ
イ
ス
が
効
い
て
ま
す
♪ 

六
四
〇 

川エビ 

⎈
⎀
⏎
⏕
⎡
天
⎪
⎼ 

⏿
␓
⏎
⏳
␇
⏰
⏲ 

五
〇
〇 

六
〇
〇 

⎔
⎂
⏂
磯
辺
揚
⎅ 

四
二
〇 

六
五
〇 

⎒
⎆
⎡
唐
揚
⎅ タ

コ
か
ら
揚
げ 

 
 
 

山
芋
磯
辺
揚
⎅ 

五
三
〇 

山芋磯辺揚げ 

鳥
皮
⎎
⏆
⎬
⍷ 

皮
せ
ん
べ
い 

ち
く
わ
磯
辺 

ごぼうチップス 
五三〇 

川
⏒
⏽
⎡
唐
揚
⎅ 

五
三
〇 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

  



⍾
⎗
⍽
⎡
⎒
⎒
⎀ 

自
家
製
ポ
ン
酢
と
ネ
ギ
劣
ミ
勒
ウ
ガ
♪
た
勂
ぷ
り
か
ら
め
て
召
し
上
が
れ
！ 

七
八
〇 

さかな 
かつおたたき  

四
三
〇 

⎊
⎊
⎶
⎵(

四
本) 

⍵
⎈
⎽
⎡
酒
蒸
⎊ 

六
六
〇 

⍾
⎗
⍽
⎡
␐
⏭
⏛ 

自
家
製
␐
⏭
⏛
⎓
⎿
⎞
⏂
⎈
⎦
⍿
香
⎾ 

七
〇
〇 

えいひれ  
四〇〇 

六
五
〇 

〆
⏟
⏺ 

縞ホッケ 
六八〇 

居酒屋の定番 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

  



シーザサラダ    

七
五
〇 

生
⏹
␊
⏡
␢
⏠
␢
⏟
␓
⏪ 

 
 

鳥
正
⏟
␓
⏪ 

六
五
〇 

サラダ 

␇
⏰
⏲
⏟
␓
⏪
⎞
⏫
␢
⏤
⍥
␁
⏫
⏲
␈
⏲
⎛
␌
␔
␌

␔
野
菜
⎡
⍽
得
⎝
⏟
␓
⏪
⍦
自
家
製
⏳
␖
⏭
⏡
␝

⏚
⎚
⏟
␓
⏪
⎵
美
味
⎊
⍷
鳥
正
⎚
⎌
⍦ 

豆
腐
⏟
␓
⏪ 

五
二
〇 

豆腐サラダ    

⏲
␈
⏲
⎛
␌
⏭
⏮
⏌
␖
␓
⏫
␢
⏤
⎡

⏕
␁
␖
⒃
⏦ 七

七
〇 

かぷれーぜ  

 



縞ほっけ  

さかな 

⎱
⎃
⏀
⎡
切
⎽
落
⎛
⎊ 

六八〇 

ま
ぐ
ろ
切
り
落
と
し 

六四〇 

豆あじの唐揚げ 

六
八
〇 

居酒屋の定番!！ 

縞ホッケ 

まぐろの竜田揚げ 

五五〇 

 



ソース焼きそば 
六八〇 

〆の飯 

明太塩焼きそば 
七〇〇 

キムチチャーハン 
七八〇 

やみつき 

鶏チャーハン 
八七〇 

明太塩焼きそば 
ソース焼きそば  

昔ながらの 

鳥
正
流 

焼
⍹
⎜
⏆ 

七
〇
〇 

焼
き
う
ど
ん 

 

⎝
⏆
⎓
⍾
見
⎝
⎂
⎝
⎖⎙
⎊
⎱
⎖⎒
焼
⍹
⎜
⏆
⍦

⎚
⎵
⎲
⏆
⎝
⍿
好
⎀
⎝
焼
⍹
⎜
⏆
⍦ 

定
番
⎡
味
⎞
鳥
正
⎡
隠
⎊
味
⍿
␁
␓
⏣
⎈
⎿
⍥
家

庭
⎛
⎢
一
味
違
⍹
旨
⎈
⍿
⍵
⎽
⎱
⎌
⍦ 

 



イカ刺し  

〆
⎞
⎮
⎖⎆
⎽ 

鶏ぞうすい 

〆の飯 

鶏
⎑
⍹
⎌
⍷ 

五
三
〇 

白
飯 

二
二
〇 

お茶漬け 

味
噌
汁 一

八
〇 

⎊
⎋
⎲ 

⎇
飯
⏥
⏭
⏲ 

三
九
〇 

(

香
⎡
物
付
⎀)  

飯
物
⎡
⎌
⎌
⎴ 

⎨
⏂
⎛
⏀ 

豚
⎭
⍷
焼
⎀ 

␌
⏮
⏣
⏩
␉
⏴
炒
⎴ 

⏫
⏗
␝
南
蛮 六

八
〇 

六
〇
〇 

七
五
〇 

※
価
格
⎢
単
品
価
格
⎚
⎌ 

②
逸
品
料
理
＋
⎇
飯
⏥
⏭
⏲ 

鳥
正
⎡
␋
⏵
␏
␢
⎢
実
⎢
⎇
飯
⍿
⏽
⏭
⏙

␔
⎌
⎌
⎲
⎱
⎌
⍦ 

⍽
⎌
⎌
⎴
␋
⏵
␏
␢
⎢
下
記
⏅
見
⎾
⎬

⎊
⍦ 

 

① 
⎵
⎗
煮
＋
白
飯 

従
業
員
⎡
賄
⍷
飯
⎚
人
気
⎡
高
⍷
組
⎲

合
⏂
⎎
⍦
迷
⏂
⎍
白
飯
⎞
⎩
⎖⍾
⎄
⎾
⎬

⎊
⍦ 

(

⎗
⎹
⎓
⎂
⏅
⍽
申
⎊
⎗
⎄
下
⎈
⍷
⍦) 

 
 

厚
切
⎽
⏹
␊
⏕
⏮ 

四
八
〇 

⍽
茶
漬
⎄ 

梅
␡⏫
␍
␝
⏢
␍
⏅
⍽
選
⎦
下
⎈
⍷ 

四
七
〇 

 



⏫
⏬
␉ 

五
三
〇 

ふわふわ卵にチーズの風味 

とんぺい焼き  

炒物 

␌
⏮
⎡
⏣
⏩
␉
⏴
炒
⎴ 七

五
〇 

モ
ツ
ス
タ
ミ
ナ
炒
め 

ふわとろ 豚ぺい焼き 
六八〇 

や
わ
ら
か
く
劣
下
味
を
付
け
て
煮
込
ん
だ
も
つ
を
ガ
勖
リ

勏
ク
の
利
い
た
甘
辛
ソ
勖
ス
で
炒
め
ま
し
た
劤 

チ
ヂ
ミ 

 
 

 


